Pecené kure na jednoducho s cervenym zelim

Nejlepsi je na tomto receptu (kromé chuti) jednoduchost :).

Celé kure nasolime a okorenime dle chuti, za mé mohu doporucit kmin a ¢ervenou papriku
popripadé grilovaci koreni. Do zapékaci misy dame zeli a na néj polozime nakorenéné kure. Navrh
dame kousek méasla a nechame péct. Zéklad tohoto receptu je dlouhé peceni. PeCeme na cca 200
stupnu priblizné 2 hodiny.

Jako prilohu doporucuji varené brambory, ale nékdo muze dat prednost bramborovému knedliku.

Dobrou chut :)
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Omyté kure nasolime a nakorenime...



Zeli si pripravime nebo muzeme dat rovnou do zapékaci misy...

il : I

Takto j_dfipravené dame do trouby péct (200 st



Hotovo a prejeme doborou chut...
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